Speiseplan C&C Kinder TUB Schulen KW 18

29.04.-
03.05.2024 Montag Dienstag Tag der Arbeit Donnerstag Freitag
Vegetarisches Schnitzel . — Sem_melknodel i Vegetarische Mini-Hackballchen
e ; .. Bio-Spaghetti mit Rinderbolognese Champignoncremesauce . :
mit Bio-Erbsen-Maisgemtise mit cremiger Bratensauce
. ; N und Karottensalat und Gurkensalat N
TUB Menii 1 in Cremesauce und Kartoffelplree und Karottenreis
) Dessert: Dessert: )
DeKsiiveirt. iy T R PuddingcremeDrrfists\‘j;tﬁillegeschmack
Rote Frichte
\'d e \d g
Pfannkuchen mit Gemusegulasch
” - . . Kartoffelauflauf : .
Kéase-Spatzle mit Bio-Spatzle Py . aus Bio-Tomaten Curry-Kokos-Gemise
mit Sojahackfleisch, Karotten |
3 und Gurkensalat dazu Gurkensalat mit Vollkornnudeln
TUB Menii 2 und Tomaten dazu Karottensalat
Dessert: Destors Dessert: Dessert:
Kiwi Birne 3 Cremedessert Puddingcreme mit Vanillegeschmack

Mends, die sich in einem 4-Wochen- .
Rhythmus an den Empfehlungen B o
der DGE (Deutsche Gesellschaft fiir
Erndhrung e.V.) orientieren.

Oko-Kontrolistelle
DE-OKO-006

Anderungen vorbehalten.

Informationen Uber die enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe
erhalten Sie vom Personal bzw. finden Sie auf der Rickseite!

U3 = fur Kinder von 1-3 Jahren geeignet.

Bitte achten Sie darauf, dass die Komponenten altersgerecht dargeboten werden.

Rote Frichte
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Allergene und Zusatzstoffe

29'04'(:’;;‘805‘24 Montag Dienstag Tag der Arbeit Donnerstag Freitag
Veg. Schnitzel pan. AW,Z Bio-Spaghetti AW,Z Semmelknddel AW,F,Z Mini-Hackballchen veg. AW,G,Z
Bio-Erbsen-Mais- AG,J,Z Rinderbolognese AW,AG,|,J,Z2,3 Champignoncreme- AW,Z,3 Cremige Bratensauce  AW,AG,B,l,J,Z
TUB Menii 1 Gemise in“Cremesauce Karottensalat z2 sauce o Karottenreis Z
KartoffelplUree B,z B Z9 Gurkensalat Essig/Ol 2,2 Puddingcreme mit B,Z
Kiwi Z Cremedessert Rote AH,Z Vanillegeschmack

Fruchte

Késespatzle mit AW,AG,B,l,J,Z Kartoffelauflauf mit AW,AG,B,I,J,Z Pfannkuchen AW,B,F,Z3 Curry-Kokos- Gemise AW, J,Z
Bio-Spatzle Sojahackfleisch, Gemisegulasch aus AW,AG,1,J,Z,3 Vollkornnudeln AW,Z
TUB Menii 2 Gurkensalat Essig/Ol 7,2 Lomaten und Karotten Bio-Tomaten Puddingcreme mit B,Z
Kiwi z arottensalat z2 Gurkensalat Essig/Ol 7,2 Vanillegeschmack
Bime 29 Cremedessert Rote AH,Z
Frichte
Allergene Zusatzstoffe:
AW Gluten, Weizen F Eier KPA Schalenfrichte, Paranisse z Wir weisen keine Kreuzkontimination 1 mit Farbstoff
AR Gluten, Roggen G Senf KPI Schalenfriichte, Pistazien und Spuren von Allergenen aus 2 mit Konservierungsstoff
AG Gluten, Gerste H Sesamsamen KMC Schalenfriichte, 3) mit Antioxidationsmittel
AH Gluten, Hafer | Soja Macadamia-, Queenslandnisse Obst gewachst, vor Verzehr waschen 4 mit Geschmacksverstarker
AD Gluten, Dinkel J Sellerie KW Schalenfriichte, Walniisse 3 geschwefelt
B Milch, Laktose KM Schalenfriichte, Mandeln L Erdnusse 6 geschwarzt
& Krebstiere KH Schalenfriichte, Haselnisse M Schwefeldioxid + Sulfite 7 mit Phosphat
D Fische KK Schalenfriichte, CashewnUsse N Lupine 8 mit SGBungsmittel
E Weichtiere KPE Schalenfriichte, Pecannisse 9 gewachst

Aus Griinden der Regeneration werden unsere Hauptkomponenten teilweise mit der zugehérigen Sauce angegossen. In diesem Fall miissen die Allergene der Kompc

geliefert werden.

£.

werden. Dies gilt ebenfalls bei Meniis, die als Einzelportion




