Speiseplan C&C Kinder TUB Schulen KW 16

15.04.-
19.04.2024 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Rindermaultaschen . , e ) ! Geﬂggelbratwurst Gebackenes Hokifischfilet
e o o Sojageschnetzeltes Bio-Spaghetti mit Sojabolognese mit cremiger Bratensauce, e .
in leichter Gemusebrihe p p = mit Bio-Erbsen in Cremesauce
. y mit Kartoffelsalat mit Semmelknédeln und Karottensalat Kartoffelballchen und und Kartoffeln
TUB Menii1 Blattsalat mit Essig-Ol Dressing
Dessert: Dessert: Dessert: Dessert:
d Apfel Bio-Haferdessert Schoko Dessert: ’
) Apfel
Birne
e \'s <
. ; Vegetarische Bratwurst o -
Bulgur-Gemuse-Pfanne Karottengulasch Vegetarischer Knuspertaler ] s Bio-Eieromelette
L : TR r . mit cremiger Bratensauce, A .
mit Tofuwdirfeln mit Bio-Karotten mit Kartoffelgratin % mit Bio-Erbsen in Cremesauce
o und Paprikacremesauce und Semmelknddeln und Karottensalat gt und und Kartoffeln
TUB Menii 2 R Blattsalat mit Essig-Ol Dressing
Dessert: Dessert: Dessert: Dessert: Dessert:
Birne Apfel Bio-Haferdessert Schoko Birne ' Apfel

Anderungen vorbehalten.
Mends, die sich in einem 4-Wochen-

Rhythmus an den Empfehlungen B o
der DGE (Deutsche Gesellschaft fiir
Erndhrung e.V.) orientieren.

Informationen Uber die enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe
erhalten Sie vom Personal bzw. finden Sie auf der Rickseite!

m Bestellung per
Tel. 0711 /781936 110 bestellung@stollsteimer.de

OkoKonimstalle U3 = fir Kinder von 1-3 Jahren geeignet. STOLLSTEIMER Fax0711/781936119  www.stollsteimer.de

Bitte achten Sie darauf, dass die Komponenten altersgerecht dargeboten werden.



Allergene und Zusatzstoffe

KW 16 . . .
Monta Diensta Mittwoch Donnersta Freita
15.04.-19.04.24 9 9 9 9
Rindermaultaschen AW,F,J,Z Sojageschnetzeltes AW,AG,B,|,J,Z Bio-Spaghetti AW,Z Puten-Oberlander 7,37 Hokifischfilet geb. AW,B,D,G,Z
Gemusebrihe J,z Semmelknodel AW,F,Z Sojabolognese AW,AG,|,J,Z2,3 Cremige Bratensauce  AW,AG,B,l,J,Z Bio-Erbsen in AW,AG,J,Z
Kartoffelsalat Gz2 Apfel 7.9 Karottensalat z2 Kartoffelballchen B,F.Z Cremesauce
TUB Menii1 |Bime 79 Bio-Haferdessert AH,Z Blattsalat z Kartoffeln z
Schoko Essig-Ol Dressing AW,AG,B/F,G,J,M,z, |APfel Z9
13,5
Birne 79
Bulgur-Pfanne mit AW,|,.Z Karottengulasch*mit ~ AW,AG,|,J,Z,3 Knuspertaler veg. AW,AH,1,J,Z Bratwurst veg. F.z Bio-Eieromelette B,F,Z
Gemuse und Tofu Bio-Karotten*und Kartoffelgratin B,Z Cremige Bratensauce  AW,AG,B,|,J,Z Bio-Erbsenin AW,AG,J,Z
Paprikacremesauce AWAG1J,Z3 Semmelknodel AWF.Z Karottensalat 72 Kartoffelballchen B,F.Z Cremesauce
TUBMenii2 Bime 29 Apfel z9 Bio-Haferdessert AH,Z Blattsalat z Kartoffeln z
Schoko Essig-Ol Dressing AW.AG,BF.GlJMz |Arfel z9
13,5
Birne Z9
Allergene Zusatzstoffe:
AW Gluten, Weizen F Eier KPA Schalenfriichte, Paranisse z Wir weisen keine Kreuzkontimination 1 mit Farbstoff
AR Gluten, Roggen G Senf KPI Schalenfriichte, Pistazien und Spuren von Allergenen aus 2 mit Konservierungsstoff
AG Gluten, Gerste H Sesamsamen KMC Schalenfrichte, 3 mit Antioxidationsmittel
AH Gluten, Hafer | Soja Macadamia-, Queenslandniisse Obst gewachst, vor Verzehr waschen 4 mit Geschmacksverstarker
AD Gluten, Dinkel J Sellerie KW Schalenfriichte, Walnisse 5 geschwefelt
B Milch, Laktose KM Schalenfriichte, Mandeln L Erdnusse 6 geschwarzt
G Krebstiere KH Schalenfriichte, Haselnusse M Schwefeldioxid + Sulfite 7 mit Phosphat
D Fische KK Schalenfriichte, Cashewnlsse N Lupine 8 mit SGBungsmittel
E Weichtiere KPE Schalenfriichte, Pecannisse 9 gewachst

£

Aus Griinden der Regeneration werden unsere Hauptkomponenten teilweise mit der zugehorigen Sauce angegossen. In diesem Fall miissen die Allergene der Kompc
geliefert werden.

werden. Dies gilt ebenfalls bei Meniis, die als Einzelportion




