Erwachsenen-Speiseplan KW 16

15.04.-
21.04.2024

Suppe

Menii1

Gold Menii

Pasta /
Auflauf

Vegetarisch

Salatteller

Dessert

Sonderkost

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Paprikacremesuppe Blumenkohl-Brokkoli- Grine Bohnencremesuppe Klare Gemdsebriihe Spinatcremesuppe GemUsecremesuppe GemUsecremesuppe
P PP cremesuppe PP mit Suppennudeln P PP PP PP
\s \s \d \d \d \d \d
SEMRIIEOEIEN Spaghetti G.eflugeI—Curr‘ywurst Kartoffelcremesuppe FIe|§chkase mit Gemuseschnitzel Champignons
Bratensauce, N mit Kartoffelballchen ) . Zwiebelsauce, . e .
- mit Rinderbolognese mit Putensaiten mit Gemuse in Cremesauce in Cremesauce
Semmelknédeln und Blattsalat i Kartoffelsalat . . .
und Karottensalat . - . und Brotchen . und Kartoffelpiree mit Semmelknddeln
und Farmersalat mit Essig-Ol Dressing und Brotchen
) e v v il \d \d
Putengeschnetzeltes Hahn;henbrustﬁlet mit Szegediner Gebackenes Hokifischfilet Cevapcicivom Rind Erbseneintopf Sghwemebraten
) . cremiger Bratensauce, h K . K o . R R mit Bratensauce,
mit Reis Kartoffelaratin Schweinegulasch mit Spinat in Cremesauce mit Ajvarsauce, Reis mit Debreczinern Mischgemiise
und Farmersalat 9 mit Spatzle und Kartoffeln und WeiBkrautsalat und Broétchen 9

v

und Karottensalat

v

-

<

re

und Spatzle

i -~

Nudeln mit Grillgemuse
und Tomatensauce

Spaghetti
mit Sojabolognese
und Karottensalat

Brotauflauf mit
Blumenkohl, Brokkoli,
Karotten und Lauch dazu
Blattsalat mit Essig-Ol

Tortellini mit Kasefullung in
RahmsoBe mit, Paprika,
Zucchini und Tomaten

dazu geriebener Hartkase

Linsenlasagne
mit Cremesauce
und WeiBkrautsalat

\s \s \'s \'s \'s
) . . Panierter Grillkase . Eieromelette Falafelballchen
GrieBschnitte mit oo Gemiusecurry e A .
Kirschkompott mit grinen Bohnen mit Nudeln mit Spinat in Cremesauce mit Ajvarsauce, Reis
und Kartoffelgratin und Kartoffeln und WeiBkrautsalat
\s \4 \'s \s \s
Salatteller mit Bunter Blattsalat Salatteller SRR NP2 IS SEIRUEE T SR

GemuUsemaultaschen,
Dressing und Brotchen

mit Schinken, Kase, Ei,
Dressing und Broétchen

mit Tomaten-Mozzarella,
Dressing und Brotchen

Ei, Tomaten, Zwiebeln,
Bohnen, Kartoffeln,
Dressing und Brotchen

Paprika, Aubergine, Oliven,
Hirtenkase,
Dressing und Brotchen

STOLLSTEIMER

—— SEIT 1937 —

Bestellung per
Tel. 0711 /7819 36 110
Fax 0711 /7819 36 119
bestellung@stollsteimer.de
www. stollsteimer.de

v - v < v
Apfel Schokoladen-Pudding Birne Fruchtquark Kiwi Pudding Becher Fruchtkompott
\s \s \'d \'d \'d \d YV
Kartoffelsuppe A SIS Seelachsfilet
. Ppe Bratensauce, Buntes Gemusecurry . . Linsen mit Nudeln Nudeln Hlhnerfrikassee
mit Wurzelgemuse . : : mit Cremesauce, Spinat . . . .
. Karotten-Erbsen-Gemise mit Reis : und Putensaiten mit Rinderbolognese mit Erbsen und Reis
und Putensaiten und Reis
und Kartoffeln
v rE \'g < v rE v

Anderungen vorbehalten



Allergene und Zusatzstoffe

KW 16
Monta Diensta Mittwoch Donnersta Freita Samsta Sonnta
15.04.-21.04.24 9 9 9 9 9 9
Paprikacremesuppe AW,AG,l,J, Blumenkohl-Brokkoli- AW,AG,|,J,Z Grine AW,Z Gemusebrihe z Spinatcremesuppe AW,Z Gemusecremesuppe AW,AG,I,J, Gemisecremesuppe  AW,AG,|,J,
SUPPe 73 cremesuppe Bohnencremesuppe Suppennudeln AW,BF.Z Z3 Z3
Schweinebraten AW,AG,B,I, Spaghetti AW, F,Z Puten-Oberlander 2,37 Kartoffelcremesuppe AW,AG,B,|, Fleischkase AW,AG,B,|, Gemuseschnitzel AW,AH,AD, Champignons in AW,AG,I,J,
)z Rinderbolognese AW,AG,IJ,  |Curry- Ketchupsauce AW,AG,1J,Z 123 Jz23 z Cremesauce z3
Bratensauce JA\ZN,AG,B,I, 73 Kartoffelballchen BFZ Putensaiten G,2,2,37 Zwiebelsauce ﬁx\éV,AG,B,I, gem[]se in AW, J,Z,3 Semmelknédel AW,F,Z
Meni 1 . Karottensalat z2 Blattsalat 7 Brétchen AW,AR,AG, ¢ remesauce
Semmelknédel AW,F,Z N z Kartoffelsalat GM,Z23 Kartoffelpuree B,Z
Essig-Ol Dressi AW,AG,B,F,
Farmersalat AWFJZ23 sSgIRressng Mz Brotchen AW,ARAG,
5, LIMZ], 7
Putengeschnetzeltes AW,AG,B,|, Hahnchenbrustfilet z Szegediner AW,AG,B,|, Hokifilet geb. AW,B,D,G,Z Cevapcicivom Rind AW,F,G,,Z Erbseneintopf AW,AG,I,J, Schweinebraten AW,AG,B,|,
4z7 Cremige Bratensauce AW,AG,B,|, Schweinegulasch J.z Spinatin Cremesauce AW,Z Ajvarsauce AW,AG,l,J, Z3 Jz
Gold Menii Reis Z JZ Spatzle AW,F,Z Merieelh z Z3 Debrecziner GJ,212,3 Bratensauce JA?/,AG,B,I,
Farmersalat AW,F,J,Z2,2,3 Kartoffelgratin B,Z Reis Z Brotchen AW,AR,AG, G
Karottensalat 22 WeiBkrautsalat 1223 Z BL=chos =S A2
Spatzle AW,F,Z
Nudeln mit AW,F,Z Spaghetti AW,F,Z Brotauflauf mit AW, AR AG, Tortellini mit AW,AG,B,F, Linsenlasagne AW, J,Z
Grillgemiise Sojabolognese AW,AG,IJ, Gemise B.F.Z E:;efulltang,(} i Jzi2 Cremesauce AW,AG,1,J,Z
msofe, Gemuse
Pasta / Auflauf Tomatensauce Q\Q/,AG,I,J, Z3 Blattsa.l‘at z Geriet, . WeiBkrautsalat 1223
4 Karottensalat 72 Essig-Ol Dressing AW,AG,B,F, Her\i"enerveg. g
GlJMz13  |Hartkase
5
GrieBschnitte AW,B,Z Grillkase pan. AW,B,Z Gemdusecurry AW,J,Z,3 Eieromelette B,F.Z Falafelballchen AW,Z
Kirschkompott Z Grine Bohnen z Nudeln AW,F,Z Spinat in Cremesauce AW,Z Ajvarsauce AW,AG,l,J,
Vegetarisch Kartoffelgratin B,z Kartoffeln A s
Reis A
WeiBkrautsalat J,22,3
Salatteller AW,AG,B,F, Salatteller B,F,Z2,2,3,7 Salatteller B,Z Salatteller D,F.z Salatbowl B.Z,6
%J'M'mz Dressing BF.GJMZ |Dressing BF.GJMZ |Dressing BF.GJMZ |Dressing B,F.G,JMZ
~ 135 135 135 135
Salatteller  Dressing BFGIMZ  arstcnen AW,ARAG,  |Brétchen AW,ARAG,  |Brétchen AW,ARAG,  |Brétchen AW,AR AG,
et z z z z
Brétchen AW,ARAG,
z
Dessert Apfel 9 Schokoladen- Pudding B,Z Birne z9 Fruchtquark B,Z Kiwi Z Pudding B,Z Fruchtkompott Z3
Kartoffelsuppe mit G,J,2237 Rinderbraten mit z Buntes Gemusecurry J,Z,3 Seelachsfilet mit D,z Linsen mit Nudelnund G,M,Z,2,3,7 Nudeln mit Z3 Huhnerfrikassee mit
Wurzelgemuse und Bratensauce, mit Reis Cremesauce, Spinat Putensaiten Rinderbolognese Erbsen und Reis
Sonderkost Putensaiten Karotten-Erbsen- und Reis
Gemuse und
Kartoffeln
Allergene Zusatzstoffe:
AW Gluten, Weizen F Eier KPA Schalenfrichte, Parantsse z Wir weisen keine Kreuzkontimination 1 mit Farbstoff
AR Gluten, Roggen G Senf KPI Schalenfrichte, Pistazien und Spuren von Allergenen aus 2 mit Konservierungsstoff
AG Gluten, Gerste H Sesamsamen KMC Schalenfriichte, 3 mit Antioxidationsmittel
AH Gluten, Hafer | Soja Macadamia-, Queenslandnisse Obst gewachst, vor Verzehr waschen 4 mit Geschmacksverstarker
AD Gluten, Dinkel J Sellerie KW Schalenfriichte, WalnUsse 5) geschwefelt
B Milch, Laktose KM Schalenfriichte, Mandeln L Erdnisse 6 geschwarzt
C Krebstiere KH Schalenfriichte, Haselnlsse M Schwefeldioxid + Sulfite 7 mit Phosphat
D Fische KK Schalenfriichte, Cashewnusse N Lupine 8 mit SGBungsmittel
E Weichtiere KPE Schalenfriichte, Pecannilsse 9 gewachst

Aus Griinden der Regeneration werden unsere Hauptkomponenten teilweise mit der zugehérigen Sauce angegossen. In diesem Fall miissen die Allergene der Komponenten zusammengefasst werden. Dies gilt ebenfalls bei Mendis, die als

Ein:

zelportion geliefert werden.




