
 
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

AUS DER REGION
Panierte Pute 


in Knusperpanade, Zitronen
Spalte, Knoblauch dipp und
Wedges
(AW,AG,B,F,Z)

 7,90 €

Frisch gebackener grober
Fleischkäse


mit Röstzwiebeln, Bratensoße
und Kartoffelsalat
(G,Z,J)

 8,50 €

Geschnetzeltes vom
schwäbischen Landschwein 


in einer Cremigen Pilzrahm-Soße
dazu Butter-Reis
(B)

 8,50 €

Coq au Vin

Hähnchenkeule in Wein

geschmort, auf Wurzelgemüse
und Schwenk Kartoffeln
(J)

 8,50 €

frisch gebackener Hackbraten 

mit Karotten-Erbsen Gemüse

dazu Kartoffelstampf

(B,Z)

 7,90 €

STREETFOOD
Mediterane Gemüse-Lasagne 


mit Tomate, Zucchini, Aubergine
dazu Sommerliche Blattsalate

(AW,F,Z)

 7,90 €

Im Ganzen gegarter Blumenkohl

Paprika Rahmsoße und Curryreis

(B)

 7,90 €

Dreierlei Gnocchi

in Salbei butter mit gerösteten

Körnern und frischem Blattspinat

(AW,F,B)

 7,90 €

Nudelauflauf 

mit Brokkoli Sahne creme,

gratiniert im Ofen dazu
Sommerliche Salate


(AW,B)

 7,90 €

Panierte Rote Bete-Sticks

an Sommerlichem Bulgur Salat

mit Tomate, Paprika, Gurke und
Frühlingslauch und Kressedipp
(3,B,F,Z)

 7,90 €

PIZZA/PASTA
  Im Steinofen gebackene Pizza 


mit Mozzarella,Thunfisch, Oliven
und Pepperoni
(AW,B,D,F)

 7,90 €

Spaghetti frutti di mare

Spaghetti mit Meeresfrüchten in

leichter Tomatensoße
(D,AW,E,F)

 7,90 €

Pinsa im Steinofen gebacken 

mit Schmand, Mozarella,

Champignon 

(AW,B,I)

 7,90 €

 

SALATBOWL
Salatbowl 


nach Art des Hauses
(B,Z)

 7,90 €

Salatbowl 

nach Art des Hauses

(B,Z)

 7,90 €

Salatbowl 

nach Art des Hauses

(B,Z)

 7,90 €

Salatbowl 

nach Art des Hauses

(Z,B)

 7,90 €

Salatbowl 

nach Art des Hauses

(Z,B)

 7,90 €
DESSERT

Überraschungsdessert
(Z)

 1,80 €

Überraschungsdessert
(Z)

 1,80 €

Überraschungsdessert
(Z)

 1,80 €

Überraschungsdessert
(Z)

 1,80 €

Überraschungsdessert
(Z)

 1,80 €

Allergene und kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:
Zusatzstoffe:
1 mit Farbstoff (1) |
2 mit Konservierungsstoff (2) |
3 mit Antioxidationsmittel (3) |
4 mit Geschmacksverstärker (4) |
5 geschwefelt (5) |
6 geschwärzt (6) |
7 mit
Phosphat (7) |
8 mit Süßungsmittel (8) |
9 gewachst (9) |
10 enthält eine Phenylalaninquelle (10) |
11 coffeinhaltig (11) |
12 chininhaltig (12) |
13 taurinhaltig (13)
Allergene:
AD Gluten, Dinkel (AD) |
AG Gluten, Gerste (AG) |
AH Gluten,
Hafer (AH) |
AR Gluten, Roggen (AR) |
AW Gluten, Weizen (AW) |
B Milch, Laktose (B) |
C Krebstiere (C) |
D Fisch (D) |
E Weichtiere (E) |
F Eier (F) |
G Senf (G) |
H Sesamsamen (H) |
I Soja (I) |
J Sellerie (J) |
KH Schalenfrüchte,
Haselnüsse (KH) |
KK Schalenfrüchte, Cashewnüsse (KK) |
KM Schalenfrüchte, Mandeln (KM) |
KMC Schalenfrüchte, Macadamia-/Queenslandnüsse (KMC) |
KPA Schalenfrüchte, Paranüsse (KPA) |
KPE Schalenfrüchte,
Pecannüsse (KPE) |
KPI Schalenfrüchte, Pistazien (KPI) |
KW Schalenfrüchte, Walnüsse (KW) |
L Erdnüsse (L) |
M Schwefeldioxid, Sulfit (M) |
N Lupine (N) |
Z wir weisen keine Kreuzkontamination und Spuren von Allergenen aus
(Z)

Änderungen vorbehalten / Alle Angaben ohne Gewähr

MENÜ
vom 17. August bis 21. August 2026 | KW 34
Öffnungszeiten: Cafébar 7:30-13:00 Uhr / Mittagessen 11:30-13:30 Uhr


