
 
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

AUS DER REGION
Sanft gegarter Kasselerbraten


an mildem Sauerkraut mit
Schupfnudeln und Jus

(2,3,7,AW,F,J,Z)

 7,90 €

Kräftiges Gulasch

von der Landpute im

Pfifferlingrahm an Kartoffel-
Schnittlauchstampf

(B,J,Z)

 8,50 €

Rosa gebratener Kalbstafelspitz

an gebackenem Kürbis mit

Rosmarinkartoffeln und
Portweinjus

(J,M,Z)

 8,50 €

Herzhafte Lasagne

vom Rind und Schwein mit

cremiger Bechamel und
kräftigem Käse überbacken an
Gartensalaten
(AW,B,F,J,Z)

 8,50 €

Hacksteak vom RInd

mit Frischkäse gefüllt an roten

Zwiebeln mit Ajvar und Pommes
Frites

(AW,B,F,Z)

 7,90 €

STREETFOOD
Fallafel- Bällchen


an Gemüsebulgur mit Minz-
Joghurt

(AW,B,J,Z)

 7,90 €

Hausgemachte Kohlrouladen

mit Karotten, Champignons,

Paprika, Parmesan und Reis
gefüllt auf Tomatensoßenspiegel
(B,F,Z)

 7,90 €

Gratinierter Kartoffel-
Rosenkohl- Auflauf


an bunten Salaten

(B,Z)

 7,90 €

Vegetarische Reispfanne

mit Champignons, Paprika und

Feta mit feiner Schmandnote

(B,Z)

 7,90 €

Vegetarische Tortellini

al forno in der Kokotte serviert


mit Tomatensoße und Rucola

(AW,B,F,Z)

 7,90 €

PIZZA/PASTA
  Pizza 


mit Mozzarella, Schinken, Oliven,
und Peperoni und Zwiebeln
belegt
(2,3,6,7,AW,B,Z)

 7,90 €

Pasta

an Basilikumpesto mit Brokkoli,

Kirschtomaten und Grana
Padano
(AW,B,F,KW,Z)

 7,90 €

Im Steinofen gebackene Pinsa

mit Mozzarella, Thunfisch, roten

Zwiebeln und Oliven

(AW,B,D,I,Z)

 7,90 €

 

SALATBOWL
Salatbowl


nach Art des Hauses
(B)

 7,90 €

Salatbowl

nach Art des Hauses

(B)

 7,90 €

Salatbowl

nach Art des Hauses

(B)

 7,90 €

Salatbowl

nach Art des Hauses

(B)

 7,90 €

Salatbowl

nach Art des Hauses

(B)

 7,90 €
DESSERT

Überraschungsdessert

 1,80 €

Überraschungsdessert

 1,80 €

Überraschungsdessert

 1,80 €

Überraschungsdessert

 1,80 €

Überraschungsdessert

 1,80 €

Allergene und kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:
Zusatzstoffe:
1 mit Farbstoff (1) |
10 enthält eine Phenylalaninquelle (10) |
11 coffeinhaltig (11) |
12 chininhaltig (12) |
13 taurinhaltig (13) |
2 mit Konservierungsstoff (2) |
3 mit
Antioxidationsmittel (3) |
4 mit Geschmacksverstärker (4) |
5 geschwefelt (5) |
6 geschwärzt (6) |
7 mit Phosphat (7) |
8 mit Süßungsmittel (8) |
9 gewachst (9)
Allergene:
AD Gluten, Dinkel (AD) |
AG Gluten, Gerste (AG) |
AH Gluten,
Hafer (AH) |
AR Gluten, Roggen (AR) |
AW Gluten, Weizen (AW) |
B Milch, Laktose (B) |
C Krebstiere (C) |
D Fisch (D) |
E Weichtiere (E) |
F Eier (F) |
G Senf (G) |
H Sesamsamen (H) |
I Soja (I) |
J Sellerie (J) |
KH Schalenfrüchte,
Haselnüsse (KH) |
KK Schalenfrüchte, Cashewnüsse (KK) |
KM Schalenfrüchte, Mandeln (KM) |
KMC Schalenfrüchte, Macadamia-/Queenslandnüsse (KMC) |
KPA Schalenfrüchte, Paranüsse (KPA) |
KPE Schalenfrüchte,
Pecannüsse (KPE) |
KPI Schalenfrüchte, Pistazien (KPI) |
KW Schalenfrüchte, Walnüsse (KW) |
L Erdnüsse (L) |
M Schwefeldioxid, Sulfit (M) |
N Lupine (N) |
Z wir weisen keine Kreuzkontamination und Spuren von Allergenen aus
(Z)

Änderungen vorbehalten / Alle Angaben ohne Gewähr

MENÜ
vom 28. September bis 02. Oktober 2026 | KW 40
Öffnungszeiten: Cafébar 7:30-13:00 Uhr / Mittagessen 11:30-13:30 Uhr


