Erwachsenen-Speiseplan KW 48

23.11.-
29.11.2026 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Suppe Blumenkohlcremesuppe Brokkolicremesuppe Tomatencremesuppe Klare Gemdsebriihe Kartoffelcremesuppe GrieBkloBchensuppe GemUsecremesuppe
mit Suppennudeln
\s \s \'s \'s \'s \'s \s
S(;hwelnebraten _Spaghettl mit Geflugelbratwurst mit Gsiitealiledlontt FIe|§chkase mit Gemiiseschnitzel mit e e
. mit Bratensauce, Rinderbolognese, Ketchupsauce, dazu . . Zwiebelsauce, e .
Meni 1 ~ . = . mildem rotem Linsen-Curry Gemuse in Cremesauce in Cremesauce
Semmelknddel geriebenem Hartkase Kartoffelbéallchen und und Bulaur Kartoffelsalat und und Kartoffelpiiree mit Semmelknédel
und Farmersalat und Gurkensalat WeiBkrautsalat 9 dazu ein Brotchen P
anl FE v v wanl \s \s
Putengeschnetzeltes Hahnchenbrustfllet Schweinegulasch mit Gebratenes Hokifischfilet Cevapcicivom Rind . Sghwemebraten
o P . mit Bratensauce, .. . ) . o . Erbseneintopf mit Bratensauce,
Gold Menu mit Eierkndpfle ) Spatzle und mit cremigem Spinat mit Ajvarsauce, Reis . ; . 9
Kartoffelgratin - mit Debrecziner Mischgemise
und Farmersalat WeiBkrautsalat und Kartoffeln und Karottensalat .
und Gurkensalat und Spatzle
v v i < [ -y -y
Pasta / Bandnudeln mit Spaghetti mit Gemiisecurr rr\wliigaﬁt::::g;)?a-[:gsﬂlcn; Makkaroni mit Spinat,
Ratatouille- Sojabolognese mit Makkarori/i Endiviensalat und ! Tomatenwdrfeln, Sahne
Auflauf Gemisesauce und Gurkensalat - ) und Kése (tier. Lab)
Essig-Ol Dressing
\s \s \'s \'s rE
STOLLSTEIMER
GrieBbrei mit Panierter Grillkase Polenta mit Eieromelette mit Falafelballchen — SEIT 1937 —
Vegetarisch Zimt-Zucker und mit Bohnen und Grillerniise cremigem Spinat mit Ajvarsauce, Reis
kaltem Kirschkompott Kartoffelgratin 9 und Kartoffeln und Karottensalat Beste"ung per
Y s v v v Tel. 0711 /7819 36 110
Fax O711 /7819 36 119
Blattsalat mit Tomaten, Bunter Blattsalat mit Bunter Blattsalat mit Bunter Blattsalat mit Blattsalat mit Kartoffel-, bestellung@stollsteimer.de
Mozzarella, Oliven und Tomaten, Gurken, Paprika  Tomaten, Gurken, Mais und Tomaten, Gurken, Karotten-, Gurkensalat, :
Salatteller Rucola mit Dressing und Peperoniund Hirtenkéase Nudelsalat mit Dressing Karotten, Kase,Croutons, Kase und Ei www. stollsteimer.de
Brotchen mit Dressing und Brotchen und Brétchen Dressing und Brotchen mit Dressing und Brotchen
\s \s \'d \'d \'d
Dessert Apfel Naturjoghurt mit Pfirsichen Banane Schokoladen-Pudding Birne Pudding Becher Fruchtkompott
\s \s \'d \'d \'d \d YV
. Hahnchenbrust mit . : Seelachsfilet mit
Karottengulasch Nudeln mit Buntes Gemusecurry Erbseneintopf
Sonderkost mit Polenta Rinderbolognese ElEitansaus thnen RamtafielaremE e mit Reis mit Wurzelgemise CulmEELgE, Karotten
und Kartoffelpiree und Reis
\'s rE v \'s \'s \'s <

Anderungen vorbehalten



Allergene und Zusatzstoffe

KW 48
Monta Diensta Mittwoch Donnersta Freita Samsta Sonnta
23.11.-29.11.26 9 9 9 9 9 9
s Blumenkohl- AW,AG,|,J,Z Brokkolicremesuppe AW,AG,J,Z Tomatencremesuppe AW,AG,I,J, Gemusebrihe z Kartoffelcremesuppe AW,AG,B,|, Gemusebrihe Z Gemisecremesuppe  AW,AG,|,J,
uppe cremesuppe z3 Suppennudeln AW,F.Z Jz3 GrieBKIsRchen AW.BF.Z z3
Schweinebraten AW,AG,B,|, Spaghetti AW,F,Z Geflugelbratwurst A Geflugelfrikadelle AW,F,G,J,Z Fleischkase Z Gemdiseschnitzel AW,AH,Z Champignons in AW,AG,LJ,
)z Rinderbolognese AWAG,J,  |Ketchupsauce AW,AG,B,  |Mildes rotes AW,1,J,2.3 Zwiebelsauce AW,AGB,, |Gemisein AW,JZ,3 Cremesauce z3
M i1 Bratensauce AW,AG,B,|, 73 JZ3 Linsen-Curry J,z Cremesauce Semmelknédel AW,F,Z
enu .
4z Ger. Hartkase B,F,Z12 Kartoffelballchen BFz Bulgur AW,Z Kartoffelsalat GM,Z23 Kartoffelplree BZ3
Semmelknédel AW.F.Z Gurkensalat Essig/Ol 2.2 WeiBkrautsalat 1223 Brétchen AW,ARAG,
Farmersalat AWFJZ23 H,z
Putengeschnetzeltes AW,AG,B,|, Hahnchenbrustfilet z Schweinegulasch AW,AG,B,I, Hokifilet gebr. AW,B,D,G,Z Cevapcici vom Rind AW,F,G,,Z Erbseneintopf AW,AG,I,J, Schweinebraten AW,AG,B,|,
427 Bratensauce AW,AG,B,|, 4.z Spinat in Cremesauce Z Ajvarsauce AW,AG,l,J, z3 4.z
Gold Menii Eierknopfle AW,F,Z JZ Spatzle AW,F,Z Kartoffeln z Z3 Debrecziner GJ, 2123 Bratensauce A\ZN,AG,B,I,
Farmersalat AW,F,J,2,2,3 Kartoffelgratin B,Z WeiBkrautsalat J,2,23 Reis z J.
Gurkensalat Essig/Ol Z2 Karottensalat Z2 Mischgemuse AW,J.23
Spatzle AW,F,Z
Bandnudeln gegart AW, F,Z Spaghetti AW, F,Z Gemdusecurry AW,J,Z,3 Tortellini veg. AW,B,F,Z Makkaroni mit Spinat, AW,B,F,I,Z
Ratatouille AWAG,J,  |Sojabolognese AWAG,J,  |Makkaroni AW,F.Z all arrabbiata Sauce  AW,AG,J, | lomatenwiirfeln,
73 z3 73 Sahne und Kése
Pasta / Auflauf ' L '
/ Gurkensalat Essig/Ol 7,2 Endiviensalat z
Essigfol Dressing AW,AG,G,|,
JMZ3
GrieBbrei AW,B,Z Grillkase pan. AW,B,Z Polenta aus MaisgrieB Z Eieromelette B,F,Z Falafelballchen AW,Z
Zimt-Zucker Z Bohnen gedampft z Grillgemuse z Spinat in Cremesauce Z Ajvarsauce AW,AG,|,J,
Vegetarisch Kirschkompott z Kartoffelgratin BZ Kartoffeln z z3
Reis A
Karottensalat Z2
Salatteller B,Z,6 Salatteller B,M,Z,2,3,5 Salatteller AW,AG,B,F, Salatteller AW,B,Z Salatteller B,F,.G,Z2
Dressing BF.GJMZ |Dressing B,F.GJMZ GIMZ3 Dressing B.F,GJMZ |Dressing B,F,GJMZ
135 135 Dressing B,F.GJM,Z 135 135
Salatteller 135
Brotchen AW, AR,AG, Brotchen AW, AR,AG, e Brotchen AW,ARAG, Brotchen AW,ARAG,
H.Z H.Z Brotchen AW,ARAG, Hz H,Z
H,Z
D Apfel 9 Naturjoghurt mit B,Z3 Banane z Schokoladen- Pudding B,Z Birne Z9 Pudding B.Z Fruchtkompott Z3
essert Pfirsi
irsichen
Karottengulaschmit 7,3 Nudeln mit 73 Hahnchenbrust mit z Kartoffelcremesuppe Z Buntes Gemusecurry J,Z,3 Erbseneintopf mit J,23 Seelachsfilet mit D,Z
Sonderkost Polenta Rinderbolognese Bratensauce, Bohnen mit Reis Wurzelgemise Currysauce, Karotten
und Kartoffelplree und Reis
Allergene Zusatzstoffe:
AW Gluten, Weizen F Eier KPA Schalenfriichte, Paranlsse z Wir weisen keine Kreuzkontimination 1 mit Farbstoff
AR Gluten, Roggen G Senf KPI Schalenfrichte, Pistazien und Spuren von Allergenen aus 2 mit Konservierungsstoff
AG Gluten, Gerste H Sesamsamen KMC Schalenfrichte, 3 mit Antioxidationsmittel
AH Gluten, Hafer | Soja Macadamia-, Queenslandnisse Obst gewachst, vor Verzehr waschen 4 mit Geschmacksverstérker
AD Gluten, Dinkel J Sellerie KwW Schalenfriichte, Walntsse 5 geschwefelt
B Milch, Laktose KM Schalenfriichte, Mandeln L Erdnisse 6 geschwarzt
c Krebstiere KH Schalenfriichte, Haselnusse M Schwefeldioxid + Sulfite 7 mit Phosphat
D Fische KK Schalenfriichte, Cashewnusse N Lupine 8 mit SGBungsmittel
E Weichtiere KPE Schalenfriichte, Pecannisse 9 gewachst

Aus Griinden der Regeneration werden unsere Hauptkomponenten teilweise mit der zugehérigen Sauce angegossen. In diesem Fall miissen die Allergene der Komponenten zusammengefasst werden. Dies gilt ebenfalls bei Mendis, die als
Einzelportion geliefert werden.




