Erwachsenen-Speiseplan KW 46

09.11.-
15.11.2026 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
S Kurbiscremesuppe Paprikacremesuppe Leichte Gemdsebriihe Kasecremesuppe Italienische GemUsesuppe GemuUsecremesuppe GemuUsecremesuppe
uppe pp p pp MarkklaBchen pp pp pp pp
\s \s rE \'s \'s \'s \s
R'mderhac.kstea.l.( Gl Gyros mit . SR A Paniertes Seelachsfilet NETER . . . Gemusestrudel mit
o mit Rahmfrischkése, dazu IR Rinderbolognese, ger. . Kartoffel-Karotteneintopf Erbseneintopf mit .
Meni 1 . Tzatziki, Reis . mit Remouladensauce und . ; . Karotten in Cremesauce
Ajvarsauce, . Hartkase mit Suppenmaultaschen vegetarischem Wirstchen -
- und Mais-Salat Kartoffelsalat . und Kartoffelpiree
Kartoffelballchen und Farmersalat und Brotchen
e nanl rE < \'s \s \d
Hahnchenragoutin Rinderfrikadelle mit Hahnchenbrustfilet Cordon Bleu mit Schweinehaxe mit Rinderbraten mit
. . : u Putengulasch
Gold Menii Champignoncremesauce, Bratensauce, mit Brokkolicremesauce, Bratensauce, Spatzle Bratensauce, mit Paprika Bratensauce,
u Polenta und Bohnen gedéampft Reis und Endiviensalat Semmelknddel und FEsilli Karotten in Cremesauce
Karottensalat Kartoffelgratin und Farmersalat mit Essig-Ol Dressing und WeiBkrautsalat und Spatzle
v R v el el v rE
Pasta / Vegetarische Ravioli Bandnudeln—Gemgse- VoIIkorpspaghetU mit Makkaroni mit Grillgemuse Nudel.n mit
mit Gemiiseragout Pesto-Pfanne mit bunter Linsenbolognese und Tomatensauce Champignon-
Auflauf 9 Grana Padano und Sahne und Farmersalat Lauchcremesauce
\s rE \'s \'s \'s
STOLLSTEIMER
. ) - Vegetarisch Rucola-SuBkartoffe-Schnitte Gemusefrikadelle
Kaiserschmarrn Vegetarische Frihlingsrolle - . e : — SEIT 1937 —
. P - gefullte Paprika mit KirbispUree und mit Bratensauce,
Vegetarisch mit Zimt-Zucker mit stiB-saurer Sauce it Tomat Endivi at mit Essig-Ol S knédel
und Apfelmus und Reis mit Tomatensauce ndiviensalat mit Essig- emmelknéde Bestellung per
und Reis Dressing und WeiBkrautsalat
Y s v v v Tel. 0711/ 7819 36 110
Fax O711 /7819 36 119
Bunter Blattsalat mit Bunter Blattsalat mit Blattsalat mit Kartoffel-, Blattsalat mit Tomaten, Bunter Blattsalat mit bestellung@stollsteimer.de
Tomaten, Gurken, Mais und Tomaten, Gurken, Karotten-, Gurkensalat, Mozzarella, Oliven und Tomaten, Gurken, Paprika :
Salatteller Nudelsalat mit Dressing Karotten, Kase,Croutons, Kase und Ei Rucola mit Dressing und Peperoniund Hirtenkéase www. stollsteimer.de
und Brotchen Dressing und Brotchen mit Dressing und Brotchen Brotchen mit Dressing und Brotchen
\d \d \d \d \d
Dessert Clementine Joghurt-Quark mit Ananas Banane Schokoladen-Pudding Apfel Pudding Becher Fruchtkompott
\d \d \d \d \d \d \d
Sonderkost Nudeln mit Karottengulasch Nudeln mit Cusr(reesﬁﬁz:ﬁ:f;rr:tl':en Gemuseeintopf Erbseneintopf Rmr:ir%?j;hennelgﬁ:tes
Gemiusebolognese mit Polenta Rinderbolognese y - mit Kartoffeln mit Wurzelgemise
und Reis und Kartoffeln
\'s A rE

Anderungen vorbehalten

L \'s

\'s rE



Allergene und Zusatzstoffe

KW 46 . . .
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
09.11.-15.11.26
s Kirbiscremesuppe AW,AG,|,J,Z Paprikacremesuppe  AW,AG,|,J, Gemisebrihe z Kéasecremesuppe AW,AG,B,|, Italienische AW,AG,,J, Gemusecremesuppe AW,AG,I,J, Gemisecremesuppe  AW,AG,|,J,
uppe Z3 MarkkldBchen AW.F.Z Jz Gemiisesuppe Z3 Z3 zZ3
Rinderhacksteak gef. AW,B/F,I,.Z Gyros vom Schwein AW,AG,B,I, Spaghetti AW, F,Z Seelachsfilet pan. AW,D,Z Klarer Kartoffel- AW,Z Erbseneintopf AW,AG,,J, Gemusestrudel AW,B,F,J,Z
mit Rahmfrischkase 4z Rinderbolognese AW,AG,|,J, Remouladensauce AG,F,GJ.Z Karotteneintopf Z3 Karotten in AW,Z
. Ajvarsauce AW,AG,I,J, Tzatziki AG,B,J,Z Z3 Kartoffelsalat GMZ23 Vegetarische AW,F,J,Z vegetarischer Hotdog F,Z,1 Cremesauce
Menii 1 Z3 . . o Suppenmaultaschen o
4 Reis z Ger. Hartkase B,F,Z1,2 5 h AWARAG Kartoffelpiree B,Z3
Kartoffelbslichen  BF.Z Maissalat AWAGG,, |Farmersalat AWFJZ23 rotenen iy
Karottensalat 72 IMZ3 .
Hahnchenragout AW,AG,B,|, Rinderfrikadelle AW,F,Z Hahnchenbrustfilet z Cordon Bleu B,F,Z1,2,3,7 Schweinehaxe ca.180g Z,7 Putengulasch AW,AG,B,|, Rinderbraten Z
4z3 Bratensauce AW,AG,B,|, Brokkolicremesauce AW,I,Z Bratensauce AW,AG,B,|, Bratensauce AW,AG,B,|, 4z Bratensauce AW,AG,B,|,
Polenta aus MaisgrieB Z JZ Reis z JZ J,Z Fusilli AW,Z JZ
Gold Menu Karottensalat Z2 Bohnen gedampft Z B AW.FJZ23 Spatzle AW,F,Z Semmelknddel AW,F,Z Karotten in AW,Z
Kartoffelgratin B,Z Endiviensalat z WeiBkrautsalat J.2,23 Cr?mesauce
Essig-Ol Dressing  AW,AG,G|, SRz AR
JMZ3
Ravioli veg. AW,B,Z Bandnudeln mit AW,B,F,I,J, Spaghetti AW,F,Z Nudeln mit AW,F,Z3 Nudeln AW,F,Z
Pasta / Auflauf Gemiusebolognese AW,AG,I,J, gemuspesérelfen, q 223 Bunte AW,AG,G,|, Grillgemuse Pilzcremesauce mit AW,AG,|,J,Z
u u Z3 rana Facano un Linsenbolognese JM,Z3 Tomatensauce AW,AG,|J, Krautern
Pestosauce 73
Farmersalat AW,F,J,2,2,3 4
Kaiserschmarrnohne  AW,B,F,Z Fruhlingsrolle veg. AW,F,,Z veg. gefiillte AW,B,Z,2 Rucola-SuBkartoffel-  AW,AG,Z Gemousefrikadelle AW,F,Z
Besien SiB-saure Sauce AW,IMz3  |Paprikahalfte Sl Bratensauce AW,AG,B/,
. Zimt-Zucker ; Tomatensauce AW,AG,J, Kurbispuree B,Z3 4
Vegetarisch Reis Z z3 - .
Apfelmus Z3 ‘ Endiviensalat z Semmelknodel AW,F,Z
IRl Z Essig-Ol Dressing AW,AG,G,, |WeiBkrautsalat 1223
JMZ3
Salatteller AW,AG,B,F, Salatteller AW,B,Z Salatteller B,F,.G,Z22 Salatteller B,Z,6 Salatteller BM,Z,2,3,5
GIMz3 Dressing BF.GJMZ |Dressing B,F.GJMZ |Dressing B.F,GJMZ |Dressing B,F,GJMZ
Dressing B,F.GJM,Z 135 135 135 135
Salatteller 135
g Brotchen AW, AR,AG, Brotchen AW,AR,AG, Brotchen AW,ARAG, Brotchen AW,ARAG,
Brétchen AW,ARAG, H.Z H.Z Hz H.zZ
H.zZ
Dessert Clementine 9 Joghurt-Quark mit B,Z Banane z Schokoladen- Pudding B,Z Apfel Z9 Pudding B.Z Fruchtkompott Z3
Ananas
Nudeln mit J,23 Karottengulaschmit 7,3 Nudeln mit Z3 Seelachsfilet mit D,z Gemuseeintopf mit J,23 Erbseneintopf mit J,23 Rindergeschnetzeltes Z
Sonderkost Gemisebolognese Polenta Rinderbolognese Currysauce, Karotten Kartoffeln Wurzelgemise mit Blumenkohl und
und Reis Kartoffeln
Allergene Zusatzstoffe:
AW Gluten, Weizen F Eier KPA Schalenfriichte, Paranisse z Wir weisen keine Kreuzkontimination 1 mit Farbstoff
AR Gluten, Roggen G Senf KPI Schalenfriichte, Pistazien und Spuren von Allergenen aus 2 mit Konservierungsstoff
AG Gluten, Gerste H Sesamsamen KMC Schalenfriichte, 3 mit Antioxidationsmittel
AH Gluten, Hafer | Soja Macadamia-, Queenslandnisse Obst gewachst, vor Verzehr waschen 4 mit Geschmacksverstarker
AD Gluten, Dinkel J Sellerie KwW Schalenfriichte, WalnUsse 5] geschwefelt
B Milch, Laktose KM Schalenfriichte, Mandeln L Erdnisse ) geschwarzt
S Krebstiere KH Schalenfriichte, Haselnisse M Schwefeldioxid + Sulfite 7 mit Phosphat
D Fische KK Schalenfriichte, Cashewnlsse N Lupine 8 mit SGBungsmittel
E Weichtiere KPE Schalenfrichte, Pecannlsse 9 gewachst
Aus Griinden der Regeneration werden unsere Hauptkomponenten teilweise mit der zugehérigen Sauce angegossen. In diesem Fall miissen die Allergene der Komponenten zt gef: werden. Dies gilt ebenfalls bei Mendis, die als

Einzelportion geliefert werden.




